GPA LLO A2 recHnoLOGIE
LIGNE DE LAIT

DESCRIPTION

m Ensemble d’équipements
permettant de suivre les
meéthodes de fabrication du
lait de fagon industrielle ou
artisanale

m Laconception, la fabrication,
et le matériel utilisé utilisent
diverses unités d’origines
industrielle mais pouvant
étre utilisées de facon

individuelle.

m |l est prévu une formation
compléte afin d’optimiser

I'utilisation de I’équipement

= L'unité est livré complete, APPLICATIONS PEDAGOGIQUES
avec manuel pédagogique et
évidence des différentes maniéres d ‘utiliser le
lait

e Fabrication de lait pasteurisé de maniere
industriel ou artisanal

e Etude technique des différentes étapes de
fabrication

e Suivre la fabrication du lait

e Etude des différentes méthodes d’analyse

e Faire des essais sur le produit fabriqués : la
saveur, l'aspect...
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Révision A

DEROULEMENT DES OPERATIONS

COLLECTE DU LAIT

v

ECREME-NORMALISATION

A

HOMOGENEISATION

POUDRE ‘///////

SECHE

Lait de conservation

PASTEURISATION

ENSACHAGE

v

MICROFILTRATION
ULTRAFILTRATION
OSMOSE INVERSE
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PROCESSUS D’UTLISATION DU LAIT

OSMOSE INVERSE
GPB OS1

POMPEDE TRANSFERT CUVE THERMOST AT EE
GPACUS

ECREME USE
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SECHAGE PAR ATOMISATION

‘ GPB SO5

PASTEURISATELR

EMBOUTEILLEUSE GPA PAL

CAPSULEUSE
GPA EMB -GPA CAP
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Sécurité de la personne
Equipement certifié selon les normes CE
Protection électrique par disjoncteur différentiel
Présence d’'un arrét de type coup de poing

Utilité
Electricité : 240-380 tri 16A — 50/60 Hz

Circuit hydrauliqgue et élément entiéerement en acier inoxydable 316 L avec connexions alimentaire
de type SMS et flexibles alimentaires qui permettent de connecter les différents entre eux.



